
ELABORACIÓN

NOTA DE CATA

Recogida de la uva a mano en cajas de 10 kg. Maceración
corta y fermentación con sus propias levaduras en lagares
de cemento y un porcentaje de uva entera con raspón.
Crianza de 6 meses en tinas inox sobre sus lías finas con
suaves batonnages. Maloláctica terminada. Filtración
minima.

Rojo cereza intenso de capa sutil. Delicados aromas de
frutas negras y rojas, arándanos, frambuesas, ciruelas
negras y moras. Boca redonda, afrutada, con notas de
petúnias, violetas, rosas, clavel silvestre, sálvia, flor del
madroño, flor de zarzaparrila, flor del endrino ... y de paso
ágil y placentero. Puro paisaje Mediterráneo

5698 botellas 75cl

GRADO 13% / ACIDEZ 3,2 G/L ATS / SO2 libre (1,1 g/Hl)

GARNACHA TINTA 35%  CARIÑENA TINTA 35% MERLOT 30%
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