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NOTA DE CATA

Color bermelldn intenso vy brillante, de capa muy ligera.

Su nariz evoca a un primaveral campo de amapolas,
también nos recuerda a las grosellas y las cerezas recién
maduras con un punto de pimienta rosa.

En boca el leve dulzor y la tension de la acidez se
equilibran dando lugar a un vino que tanto frio como del
tiempo resulta puro frescor.

ELABORACION

Recogida de la uva a mano en cajas de 15 kg. Maceracion
corta de uva tinta y blanca, y fermentacién con sus propias
levaduras en lagares de cemento y un porcentaje de uva
entera con raspon. Crianza de 6 meses en tinas inox sobre
sus lias finas con suaves batonnages. Maloldctica
terminada. Sin filtracion.
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